(สำเนา)
ประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์
เรื่อง  กำหนด ชื่อ ประเภท ชนิด ลักษณะ คุณภาพและมาตรฐานของอาหารสัตว์
                          (ฉบับที่ ๕) พ.ศ.  ๒๕๔๘

โดยที่เป็นการสมควรปรับปรุงแก้ไขประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ เรื่อง กำหนด ชื่อ ประเภท ชนิด ลักษณะ คุณภาพหรือมาตรฐานของอาหารสัตว์ (ฉบับที่ ๓) พ.ศ. ๒๕๔๑ และ (ฉบับที่ ๔ ) พ.ศ. ๒๕๔๔ ในการ   ควบคุมคุณภาพเนื้อป่น เนื้อป่นสกัดไขมัน เนื้อและกระดูกป่น เป็นอาหารสัตว์ประเภทวัตถุดิบให้เหมาะสมยิ่งขึ้น 
อาศัยอำนาจตามความในมาตรา ๕ และมาตรา ๖ ( ๑ ) ( ๒ ) (๔ ) และ ( ๗ ) แห่งพระราชบัญญัติควบคุมคุณภาพอาหารสัตว์ พ.ศ. ๒๕๒๕ อันเป็นพระราชบัญญัติที่มีบทบัญญัติบางประการที่เกี่ยวกับการจำกัดสิทธิและเสรีภาพของบุคคลซึ่งมาตรา ๒๙ ประกอบมาตรา ๕๐ ของรัฐธรรมนูญแห่งราชอาณาจักรไทยให้กระทำได้โดยอาศัยอำนาจตามบทบัญญัติแห่งกฏหมาย รัฐมนตรีว่าการกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ออกประกาศไว้         ดังต่อไปนี้ 
ข้อ ๑  ให้ยกเลิก 
           
( ๑ ) ประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ เรื่อง กำหนด ชื่อ ประเภท ชนิด ลักษณะ        คุณภาพและมาตรฐานของอาหารสัตว์ ( ฉบับที่ ๓ ) พ.ศ. ๒๕๔๑ 

( ๒ )  ประกาศกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ เรื่อง กำหนด ชื่อ ประเภท ชนิด ลักษณะ  คุณภาพและมาตรฐานของอาหารสัตว์ ( ฉบับที่ ๔ ) พ.ศ. ๒๕๔๔ 
ข้อ  ๒  กำหนดให้ เนื้อป่น เนื้อป่นสกัดไขมัน เนื้อและกระดูกป่น เนื้อสัตว์ปีกป่น ผลพลอยได้จากสัตว์ปีกป่น เป็นอาหารสัตว์ประเภทวัตถุดิบ สำหรับไก่ เป็ด สุกร สุนัข แมว และสัตว์อื่นตามที่รัฐมนตรีประกาศกำหนด
ข้อ ๓ ห้ามใช้ เนื้อป่น เนื้อป่นสกัดไขมัน เนื้อและกระดูกป่น เป็นส่วนผสมในการผลิตเป็นอาหารสัตว์ สำหรับสัตว์เคี้ยวเอื้อง
ข้อ  ๔   กำหนดคำนิยามของเนื้อป่น เนื้อป่นสกัดไขมัน เนื้อและกระดูกป่น เนื้อสัตว์ปีกป่น           ผลพลอยได้จากสัตว์ปีกป่น 
/ เนื้อป่น …

- ๒ -
เนื้อป่น หมายถึง ผลิตภัณฑ์ที่ได้จากเนื้อสัตว์ที่เลี้ยงลูกด้วยนม โดยผ่านกระบวนการผลิตที่         เหมาะสมไม่รวมถึงเลือด ขน เขา กีบ หนัง มูล กระเพาะ และสิ่งตกค้างในกระเพาะเดี่ยว กระเพาะหมัก เว้นแต่ที่ปนมาจากกระบวนการผลิตในปริมาณที่ไม่อาจหลีกเลี่ยงได้ 
เนื้อป่นสกัดไขมัน หมายถึง เนื้อป่นซึ่งสกัดไขมันออกแล้ว
เนื้อและกระดูกป่น หมายถึง ผลิตภัณฑ์ที่ได้จากเนื้อและกระดูกของสัตว์เลี้ยงลูกด้วยนม             โดยผ่านกระบวนการผลิตที่เหมาะสมไม่รวมถึง เลือด ขน เขา กีบ หนัง มูล กระเพาะ และสิ่งตกค้างใน กระเพาะเดี่ยว กระเพาะหมัก เว้นแต่ที่ปนมาจากกระบวนการผลิตในปริมาณที่ไม่อาจหลีกเลี่ยงได้ 
เนื้อสัตว์ปีกป่น หมายถึง ผลิตภัณฑ์ที่ได้จากสัตว์ปีก โดยผ่านกระบวนการผลิตที่เหมาะสม       ไม่รวมถึง เลือด ขนสัตว์ปีก หัว เท้า ลำไส้ เว้นแต่ที่ปนมาจากกระบวนการผลิตในปริมาณที่ไม่อาจหลีกเลี่ยงได้ 
ผลพลอยได้จากสัตว์ปีกป่น หมายถึง ผลิตภัณฑ์ที่ได้จากสัตว์ปีก โดยผ่านกระบวนการผลิตที่เหมาะสมไม่รวมถึงขนสัตว์ปีก เว้นแต่ที่ปนมาจากกระบวนการผลิตในปริมาณที่ไม่อาจหลีกเลี่ยงได้ 
ข้อ ๕  คุณภาพหรือมาตรฐานของเนื้อป่น เนื้อป่นสกัดไขมัน เนื้อและกระดูกป่น เนื้อสัตว์ปีกป่น          ผลพลอยได้จากสัตว์ปีกป่น ต้องมีอัตราส่วนของโปรตีน ไขมัน กาก ความชื้น และเถ้า คิดเป็นร้อยละของน้ำหนัก ดังต่อไปนี้ 

( ก )   เนื้อป่น 






โปรตีน

ไม่น้อยกว่าร้อยละ 
๕๔



ไขมัน

ไม่เกินร้อยละ

๑๕




กาก

ไม่เกินร้อยละ

๔


ความชื้น

ไม่เกินร้อยละ

๑๐


เถ้า

ไม่เกินร้อยละ

๒๙




( ข )   เนื้อป่นสกัดไขมัน  



โปรตีน

ไม่น้อยกว่าร้อยละ 
๖๐


ไขมัน

ไม่เกินร้อยละ

๕


กาก

ไม่เกินร้อยละ

๔


ความชื้น

ไม่เกินร้อยละ

๑๐

เถ้า

ไม่เกินร้อยละ

๒๙



/ ( ค )   เนื้อ…

- ๓ -





( ค )   เนื้อและกระดูกป่น ( โปรตีน ๕๐ % )






โปรตีน

ไม่น้อยกว่าร้อยละ 
๕๐




ไขมัน

ไม่เกินร้อยละ

๑๕




กาก

ไม่เกินร้อยละ

๔




ความชื้น

ไม่เกินร้อยละ

๑๐




เถ้า

ไม่เกินร้อยละ

๓๒

แคลเซียม

ไม่น้อยกว่าร้อยละ
๗




ฟอสฟอรัส
ไม่น้อยกว่าร้อยละ
๓



           ( ง )   เนื้อและกระดูกป่น ( โปรตีน ๔๕ % ) 

โปรตีน

ไม่น้อยกว่าร้อยละ
๔๕


ไขมัน

ไม่เกินร้อยละ

๑๕


กาก

ไม่เกินร้อยละ

๔



ความชื้น

ไม่เกินร้อยละ

๑๐



เถ้า

ไม่เกินร้อยละ

๓๕




                     แคลเซียม

ไม่น้อยกว่าร้อยละ
๗



                              ฟอสฟอรัส

ไม่น้อยกว่าร้อยละ
๓



         ( จ )     เนื้อสัตว์ปีกป่น 
โปรตีน

ไม่น้อยกว่าร้อยละ
๕๕

  

ไขมัน

ไม่เกินร้อยละ

๑๕

  

กาก

ไม่เกินร้อยละ

๔

  

ความชื้น

ไม่เกินร้อยละ

๑๐

 

เถ้า

ไม่เกินร้อยละ

๒๕

  


( ฉ )    ผลพลอยได้จากสัตว์ปีกป่น 
โปรตีน

ไม่น้อยกว่าร้อยละ 
๔๐

  
ไขมัน

ไม่เกินร้อยละ

๑๘

  

กาก

ไม่เกินร้อยละ

๔

  
ความชื้น

ไม่เกินร้อยละ

๑๐

  

เถ้า

ไม่เกินร้อยละ

๓๐

  

/ อาหารสัตว์ …

- ๔ -



อาหารสัตว์ประเภทวัตถุดิบตาม (ก) – (ฉ) ให้มีอัตราการย่อยได้ของโปรตีนโดยเปปซิน       (pepsin digestibility) ไม่น้อยกว่าร้อยละ ๘๒ ของโปรตีน (0.2 % pepsin,activity 1 : 10,000  in  0.075 M HCL) และระดับสารกันหืนไม่เกินร้อยละ ๐.๐๕  ของแต่ละผลิตภัณฑ์ 


ข้อ  ๖  คุณภาพหรือมาตรฐานของภาชนะบรรจุอาหารสัตว์ ต้องมีลักษณะดังต่อไปนี้ 


( ๑ )  ใหม่ แห้ง สะอาด และกันความชื้นได้ 


( ๒ )  ไม่มีสารที่จะปนเปื้อนกับอาหารสัตว์ในปริมาณที่อาจเป็นอันตรายต่อสัตว์ 


               ( ๓ )  ไม่มีเชื้อจุลินทรีย์ที่อาจทำให้เกิดอันตรายต่อสัตว์ 

( ๔ )  ผิวภายในภาชนะบรรจุที่ทำด้วยโลหะ ต้องไม่มีสนิม ถ้าเคลือบด้วยสารอื่นสาร         ดังกล่าวต้องไม่เป็นอันตรายต่อสัตว์


( ๕ )  รถบรรทุกตู้เฉพาะกิจอาหารสัตว์ที่ใช้ในการขนส่ง ต้องทำให้ส่วนที่บรรจุแห้งและสะอาด ไม่มีสารตกค้างของสิ่งหนึ่งสิ่งใด ภายในส่วนที่บรรจุ  
 

ข้อ  ๗  ภาชนะบรรจุอาหารสัตว์ ต้องไม่มีลักษณะต้องห้ามดังต่อไปนี้ 

( ๑ )   เป็นภาชนะที่เคยใช้บรรจุวัตถุมีพิษ ปุ๋ย หรือวัตถุอื่นใดที่อาจเป็นอันตรายต่อสัตว์ 

( ๒ )   เป็นภาชนะบรรจุที่ทำให้เกิดความชื้นในอาหารสัตว์ มากกว่าปริมาณความชื้นที่ได้จดทะเบียนไว้ก่อน วัน เดือน ปี ที่อาหารสัตว์ล่วงอายุ ตามที่ระบุไว้ในฉลาก


ประกาศฉบับนี้ให้ใช้บังคับเมื่อพ้นกำหนดหกสิบวันนับตั้งแต่วันถัดจากวันประกาศใน                ราชกิจจานุเษกษาเป็นต้นไป 





ประกาศ ณ วันที่
 ๓๐  มิถุนายน  พ.ศ.  ๒๕๔๘







 เนวิน   ชิดชอบ 






          ( นายเนวิน  ชิดชอบ )





       รัฐมนตรีช่วยว่าการฯ ปฏิบัติราชการแทน

รัฐมนตรีว่าการกระทรวงเกษตรและสหกรณ์
( ประกาศในราชกิจจานุเบกษา ฉบับประกาศทั่วไป เล่ม ๑๒๒ ตอนพิเศษ ๗๑ ง วันที่ ๒๖ สิงหาคม ๒๕๔๘ )










