
การจัดการอาหารหยาบในชวงฤดูแลงการจัดการอาหารหยาบในชวงฤดูแลง

สมพรสมพร    โชคเจริญโชคเจริญ  
สถานีวิจัยทดสอบสถานีวิจัยทดสอบพันธุสัตวอุดรธานีพันธุสัตวอุดรธานี



รูปแบบการเลี้ยงโคเนื้อในประเทศไทย

* ฤดูฝน -หญาสด 
* ฤดูแลง-ใชฟาง 

-หญาแหง 
-หญาหมัก 
-ผลพลอยไดทางการเกษตร



หญาหมกั -เปนการเก็บหญาในสภาพสด

-ไวในสภาพไมมีอากาศ 
- คุณภาพดี ความนากินสูง

หญาแหง -เปนการเก็บหญาในสภาพแหง

-โดยการระเหยน้ําออกโดยตากแดด

- เก็บเปนฟอน หรือกองรวมกัน



ฟางปรุงแตง

- เปนการนําฟางขาว  น้ํา ปุยยูเรียมา

หมักรวมกนันานประมาณ 15-20 วัน (2-3 

สัปดาห)

- ยเูรียจะชวยทําใหฟางมี % โปรตีน

สูงขึ้น และมกีารยอยไดที่สงูขึน้



บอหมักฟาง

-ขนาด 2*6*1.2 เมตร

-จุไดประมาณ 1 ตัน

สวนผสม

-ฟางขาว 100 กก.

-น้ํา  100 กก. (100 ลิตร)

-ปุยยูเรีย 5 หรือ 6 กก.



อุปกรณอืน่ ๆ 

-บัวรดน้ํา

-เครื่องชั่ง

-พลาสติกหนากวาง (ใสหรือทึบ)

-ภาชนะใสน้ํา หรือโอง
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หลมุหมกั



ฟาง+น้ํา+ยูเรีย

พลาสติก



การนําไปใช

-ยูเรีย 5 % หมัก 2 สัปดาห

-ยูเรีย 6 % หมัก 3 สัปดาห

-ผึ่งลมใหหมดกลิน่แอมโมเนีย

 กอนใหกนิ

-เปดไป ๆ เทาที่กนิไดในแตละวัน



คุณคาทางอาหาร

545647การยอยได

8.15.32.9โปรตีน

575389นน.แหง

6%

ยูเรีย

5%

ยูเรีย

ฟาง

ธรรมดา

สวนประกอบ


